Precio
Chuleta frita 50.500
Chuleta Apanada 50.500
Chuleta a Cabadllo 52.000
Chuleta a la Parrila 50.500
Chuleta al Vino 52.000
Chuleta al Vino Marsala 58.000
Chuleta Mostaza y Miel 54.500

DA
Pechuga a la Plancha 48.500
Polo a la Milanesa 49.500
Pollo a la Diabla 49.500
Pollo en Jugo de Limdn 49.500
Pollo en Salsa de Champinones 49.500
Pollo en Salsa de Aceitunas 49.500
Pollo al Vino 49.500
Polo a la Valdostana 54.500
Pollo ol Vino Marsala con Champifiones, 54 500
Picada de Pollo 48.500
Picada Mixta 68.000
Pollo al Mostaza y Miel 49.500
Pollo Trifolado (Champifiones al fAjilo) 49.500
Picada de Pollo Oriental (Verduras Salsa Soya) 50.500
filete Milanesa 61.000
filete a la Plancha 59.000
filete al Cartoccio 63.000
filete a la Marinera 74.500
filete ol Ajilo 59.000
filete al Vino Marsala 59.000
filete ol Vino Marsala y Champifiones 60.000
filete Hortaliza 65.000
filete al Limén 58.500
filete a la Menier 58.500
filete Trifolado (con champifiones al Ajilo) 61.000
filete con Camarones 74.000
Coazuela de Mariscos 76.000
filete Mediterraneo 60.500
(/Ba(ﬂ‘w&
TiramisG 12.500
flon de Caramelo 9.500
Sl

Limonada 9.500
Limonada de Coco 13.500
Limonada Cerezada 13.500
Jugos Naturales 12.000
Gaseosa 8.000
Cerveza 10.500
Te Lipton (Limén o Durazno) 9.000
Agua 300 cc 7.500
Agua 500 cc 8.000
Agua Gas 8.500
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Pulpo a la Parrilla 68.000

Spaghetti al Salmén
Carpaccio de Pulpo 47.500 R j _ 52.500
Carpaccio de Carne 38.500 Spaghetti a la Morinera 66.500 Creppe de Pollo 38.000
Camarones Aponados 61.000 Spaghetti con Camarones 57.500 Creppe de Jomdn = 32.000
Camarones al fjllo 61.000 Spaghetti a la Bolognese 39.500 Creppe de Chompifiones..... 43.500
Coctel de Camarones 61.000 Spaghetti a la Puttanesca 39.500 Creppe de Polo y Chompinones 49.500
Camarones a las finas Hierbas 61.000 Spggheﬁi a la Nopohfon(} 36.500 Creppe d@ Comorone% 58.000
Calamar a la Romana 49.000 Spaghetti a la Carbonara 50.000 Creppe Marinera 64.000
Sopa Minestrone 18.500 ’ S ‘ Creppe a la Strogonof. 52 000
..t Lk Spaghetti a la Amatriciona 45.000 ;
Crzmo de Pollo 24 500 Spaghetii con Pollo 46.000
Crema de Tomate 20.500 Spaghetti con Attn 42.000
Crema de Champifiones 25.000 Spaghetti al Burro 36.500 / v, /2
Berenjena a la Parmesana 37.000 Spaghetti al Aglio Olio Peperoncino 36.500 tdollo
Bruschetta de Salmén 43.500 Spaghetti Alfredo 37.000 Risoto con Camarones 65.000
Bruschetta 19.500 Spaghetti Primavera (con Tomate crudo) Risotto a la Marinera 67.000
Bruchett Queso Mozarel . -
ﬂru.c etta ;lzonChueso.~ ozarella 25.000 Spaghetti ol Pesto 55 000 Risotto de Carne 51.000
IR g aIIET 29.000 Spaghetti Da Tony s Risotto de Champifiones 48.000
Antipasto Primavera 35.000 A 6l T Risotto de Carne y Champiriones 55.000
Antipasto ltaliono (para 2 personas) 83.500 Spaghetti con Champifiones 41.500 R de Cal 4 i '
Mozzarella en Carrozza 37.000 Spaghetti Casero (Tomate cocido, Orégano. Baslico y Chomp......... 51.500 fSOﬁo < BO gl 51.000
Panserottis 1.500 linguini Morinera Da Tony's 67 000 PfSO”O - EamCeteren 51.000
K g T ' Risotto con Pulpo 65.500
Linguini con Camarones a la Mediterrénea 59 500
Linguini con Comarones de Verano 59.500
Penne Berenjena y Chompifiones 48.000
Penne ol Wook (comarones y verduras) 60.000
) Penne ol Marsala (trozos de camne) acrte
?2dclercter 57.500
Penne a la Arrabiata 36.500 Bistek Criolla 47.000
Eraacicinte. (i SEHOL Penne 3 Quesos 49.000 Bistek a Caballo 49.000
Fa: dlodiosdesbal Penne al Pesto con Salmén 63.000 Filet Mignon 52.500
P , : : Steak Pimienta 52.500
ollo. Papa. Habichuela. Zonahoria. Mayonesa 44500 Penne con BerenJenn 36.500 ] g
Ensolada Capri Penne dl tlorno con Colomor 51.500 Carne a la Mianesa 48:500
Lechuga. Tomate. Cebolla. Atin. Huevo, Aceite de Cliva. Vinagre...... Penne al Horno con Camarones 60.500 Carne a la Plancha 47.000
fnsoloda Copresa Penne ol tHorno con fruto del Mar 67.300 R P\ Dirscich 48.500
Queso Mozzorella. Tomate. Aceite de Olva, Orégono 41.500 Penne al tlorno con Brécoli y Coliflor 53 500 Carne a la Pizzaiola con Queso Mozarela......... 51.000
_ Penne Bolognese y Champiriones ol Gratfin 52 000 Carne a la Valdostana 54.000
Ensaloda Mixta Fettuccini M Mont Coarne Trifolada (Champifiones al Ajilo) .......ccererercrarurc 49,500
Lechuga. Tomate. Cebolla. Rébano. Pepino. Vinagre. Aceite de Oliva 19.000 Atz L el 60.500 el O 50.500
Fettuccini Pollo y Chompifiones ol Basilico 49.000 ) : :
FhsolodaF @esar F = oy ' Picada de Carne Oriental (Verduras Salsa Soya......... 52.000
Lechuga Roja. Tomate. Lechuga Blonca. Cebolla, effuccini con Pulpo 62.000 Meddllones de Carne 48.500
Pan Tostado. Queso Mozzarella. Aceite de Oliva 25.500 SCO|oppin2 al Vino Marsala 52.000
W Scaloppine al Vino Marsala y Champifiones................. 54.500
NSQOCE" Cex= as Scaloppine al Limdn
Toda clase de Mariscos. Salsa Vinagreta 64.000 (2475 /%ﬂ SCOlOEE:ne piCCI,InTQ jgggg
¢ ' Scaloppine al Vino 48.000
Lasagiia de Espinaca 48.500 Scaloppine con Champifiones 53 000
Lasogfia de Pollo 49.000 Lomo fino Jamonado 57.500
cecced Lasagiia de Carne 49.000 Lomito en Salsa de Queso
grroz 1 E:OHO 42.300 Lasagiia Mixta (Pollo y Carne) 52.500
Q;Itgz zz: Pc:ﬁzorog(:moronm . Cannelones de Pollo o Pollo y Champifiones 49.500
o omb o I"loringm g;ggg Cannelones de Espinaca con Carne 46.000
firroz de Colomar 46.500 Connelones de Carne 46.500
frroz con Pulpo 67.500 Involtini de Espinaca 45.000 Q08
Ravioli de Carne (Bolognese. Nopoli. Alfredo y Fondutal.............c. 43.500 P@STOUFOHT@

Ravioli con Carne en Salsa Casera

Ravioli £spinaca y Ricotta @ (79
(/4
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